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Champagne Guenin Nature
d'Argile Brut Nature

NATURALLY HONEST FINE WINES

Bottleneck BV

Draaiboomstraat 97
2660 Hoboken-Antwerpen

Belgié

Au coeur du village pittoresque d'Essoyes, Axelle et Sébastien élaborent des champagnes bio
de caracteére sur un terroir de calcaire kimmeéridgien, similaire a celui de Chablis. Grace a une
fermentation spontanée sur bois ancien et a un style Brut Nature sans compromis (sans

sucre ajouté), le champagne s'exprime dans sa forme la plus pure et gastronomique : intense,

cristallin et d'une minéralité vibrante.

L'essence méme de la Cote des Bars. Dans cette cuvée, le Pinot Noir incarne a la perfection

I'expression « une main de fer dans un gant de velours ». Un champagne expressif, charpenté,

mais d'une finesse en méme temps si élégante. Baies sauvages, notes florales, minéralité

saline. En un mot : un grand champagne.

46,28 €
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Champagne Guenin

France - Champagne

Mou

sseux

Pinot Noir

Biologique

Faible intervention, fermentation spontanée et élevage du vin de base

en f(ts de chéne.
Minimum 2 anssur lattes - Non dosé

A boire dans les 3 ans aprés I'achat

Apéro, crustacés, plats délicats

75.0

12.5
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